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= MENU ’

Szukaj produktu..

Piec konwekcyjno-parowy 20xGN1/1 CMP201 aut. mycie

Jestes tutaj: Tanake > Produkty > Obrobka termiczna > Piece konwekcyjno-parowe > Piec konwekcyjno-
parowy 20XxGN1/1 CMP201 aut. mycie

SKLEP STACJONARNY ul. Putawska 426, Warszawa

Piec konwekcyjno-parowy 20xGN1/1 CMP201 aut.
mycie

Tryby pracy: gotowanie konwekcyjne (gorgce powietrze) 30 + 300°C pieczenie, zapiekanie, tostowanie i
grillowanie. Przemieszczane z duza predkoscia gorace powietrze optywa produkt ze wszystkich stron.
Biatko w miesie jest natychmiast wiazane, dzieki czemu mieso jest w srodku wspaniale soczyste.
gotowanie na parze 30 + 130°C zachowanie wartosci odzywczych, wieksza wydajnos¢, mniejsza utrata
wagi itp. Stata temperatura w komorze oraz najwyzsze mozliwe wysycenie para gwarantuja rownomierne i
delikatne gotowanie oraz najlepsza jakosc potraw. gotowanie kombinowane (para i gorace powietrze) 30 +
300°C - skraca czas gotowania, umozliwia gotowanie na parze a nastepnie grillowanie, przypiekanie na
nastepnie gotowanie na parze, gotowanie na parze a nastepnie zapiekanie itp. W kombinacji sumuja sie
plusy trybu parowego — krotki czas gotowania, mate straty produktu, soczystos¢, z korzysciami ptynacymi
Z trybu goracego powietrza: intensywnym aromatem, apetycznym kolorem i chrupka skora. Finisching.
Mozliwosc¢ zaprogramowania 100 programow (do 6 etapow kazdy) dzieki temu wielostopniowe procesy

mozna uruchomic za pomoca jednego przycisku. 5 programowanych predkosci \x/entyla( Offline ]
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ustawienie odpowiedniej predkosci powietrza dla kazdego rodzaju produktow. Mozliwos¢ przygotowania
produktow delikatnych jak suflety, eklerki czy biszkopty. 3 automatyczne programy czyszczenia -
urzadzenie czysci sie praktycznie samodzielnie, a na zyczenie rowniez w nocy. Wystarczy wybrac¢ zadany
stopien czyszczenia, umiescic w urzadzeniu tabletki i gotowe. Wyswietlanie aktualnego programu
czyszczenia i czasu pozostatego do jego zakonczenia. Tabletki czyszczace RATIONAL (opakowanie
probne) i tabletki pielegnacyjne (opakowanie probne). Wbudowany, automatycznie zwijany spryskiwacz
reczny z funkcja odcinania wody i ptynna regulacja strumienia ClimaPlus® - pomiar wilgotnosci z
procentowa doktadnoscia, 5stopniowe ustawienia i regulacja. Niezwykle skuteczne odprowadzanie wilgoci
z komory z wykorzystaniem technologii podcisnienia, umozliwiajace wypiekanie chrupigcych skorek.
Pokretta obstugi do wyboru trybow pracy, temperatury, temperatury rdzenia i ustawienia czasu.
Wyswietlanie informacji o koniecznosci odkamieniania. Sterowany wg menu program odkamieniania.
ServiceDiagnose System (SDS) z automatycznym wyswietlaniem powiadomien serwisowych. Rejestracja
temperatury rdzenia z 1punktowym pomiarem. Cool Down do szybkiego i bezpiecznego schtadzania
komory urzadzenia. Nastawienie czasu godz./min. Wysokowydajny generator pary z automatycznym
poborem wody. Automatyczne odprowadzanie kondensatu. Dynamiczna cyrkulacja powietrza z
wysokowydajnym kotem obracajgcymi sie w dwa kierunki. Wbudowany hamulec wirnika gwarancja
najwyzszego bezpieczenstwa i szybkiej zmiany kierunku. Odsrodkowe, nie wymagajace filtra
odprowadzanie ttuszczu. Drzwi urzadzenia z podwdjna szyba, wentylowang przestrzenia miedzy szybami i
odchylana wewnetrzna szyba (tatwe czyszczenie) z powtoka odbijajaca ciepto. Bezdotykowy wytacznik
drzwiowy. Halogenowe oswietlenie komory z termoodpornym szktem Ceran. Pozbawiona fug higieniczna
komora robocza z zaokraglonymi narozami. Stelaz ruchomy z obustronnag blokada, wbudowanym
pojemnikiem na skropliny, z opréznieniem, podwadjnymi rolkami (2 z hamulcami/blokadami ruchu),
Srednica kotek 125 mm, wszystkie czesci metalowe ze stali szlachetnej. Drzwi komory urzadzenia z
wbudowanym mechanizmem uszczelniajgcym, zapobiegajagcym wydostawaniu sie oparow podczas pracy
bez stelaza ruchomego. Obstugiwana jedna reka klamka z blokada i mozliwoscig zamykania poprzez
zatrzasniecie drzwi. Ztacze USB do transmisji danych HACCP na pamiec¢ USB albo tatwej aktualizacji
oprogramowania. Ogranicznik temperatury dla generatora pary i goracego powietrza. Liczne wyposazenie
opcjonalne i uzupetniajace min.: Podtagczany na zewnatrz czujnik temperatury rdzenia. Podtagczany na
zewnatrz czujnik temperatury rdzenia SousVide do gotowania prézniowego. Gniazdo Ethernet, np. do
korzystania z aplikacji RATIONAL Remote, oprogramowania komputerowego RATIONAL
ConnectedCooking, do integracji w systemy zarzadzania kuchniami i pobierania danych HACCP. Dostepne
wersje pieca: Zatadunek 20x GN2/1, model CMP202. Zasilanie gazowe.

1 Dodaj do koszyka 101,721.00z}

4 Zobacz wszystkie Piece konwekcyjno-parowe
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Opis

Kod towaru: B001030.1705

Najwazniejsze cechy

Marka: Rational
Dtugosc: 879 mm
Szerokosc: 791 mm
Wysokosc: 1782 mm
Zasilanie: 400V
Moc: 37 KW/

Opis ogoélny

T
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T
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Tryby pracy:
gotowanie konwekcyjne (gorace powietrze) 30 + 300°C - pieczenie, zapiekanie, tostowanie i

grillowanie. Przemieszczane z duza predkoscia gorace powietrze optywa produkt ze wszystkich stron.

Biatko w miesie jest natychmiast wigzane, dzieki czemu mieso jest w srodku wspaniale soczyste.

gotowanie na parze 30 + 130°C - zachowanie wartosci odzywczych, wieksza wydajnosc, mniejsza
utrata wagi itp. Stata temperatura w komorze oraz najwyzsze mozliwe wysycenie para gwarantuja

rownomierne i delikatne gotowanie oraz najlepsza jakosc potraw.

gotowanie kombinowane (para i gorace powietrze) 30 + 300°C - skraca czas gotowania, umozliwia
gotowanie na parze a nastepnie grillowanie, przypiekanie na nastepnie gotowanie na parze,
gotowanie na parze a nastepnie zapiekanie itp. W kombinacji sumuja sie plusy trybu parowego -
krotki czas gotowania, mate straty produktu, soczystosc, z korzysciami ptynacymi z trybu goracego

powietrza: intensywnym aromatem, apetycznym kolorem i chrupka skora.
Finisching.
Mozliwosc zaprogramowania 100 programow (do 6 etapow kazdy) - dzieki temu wielostopniowe

procesy mozna uruchomic za pomoca jednego przycisku.

5 programowanych predkosci wentylatora - mozliwosc ustawienie odpowiedniej predkosci powietrza

dla kazdego rodzaju produktow. Mozliwose przygotowania produktow delikatnych jaf Offline

https://www.tanake.com.pl/sklep/piece-konwekcyjno-parowe/piec-konwekcyjno-parowy-20xgn1-1-cmp201-aut-mycie/

3/6


javascript:void(0);
javascript:void(0);
javascript:void(0);
javascript:void(0);
javascript:void(0);
javascript:void(0);

17.09.2018 Piec konwekcyjno-parowy 20xGN1/1 CMP201 aut. mycie |

i

i

i

i

i

i

i

i

i

i

i

i

czy biszkopty.

3 automatyczne programy czyszczenia — urzadzenie czysci sie praktycznie samodzielnie, a na
zyczenie rowniez w nocy. Wystarczy wybra¢ zadany stopien czyszczenia, umiescic w urzadzeniu

tabletki i gotowe.
Wyswietlanie aktualnego programu czyszczenia i czasu pozostatego do jego zakonczenia.
Tabletki czyszczace RATIONAL (opakowanie probne) i tabletki pielegnacyjne (opakowanie prébne).

Whbudowany, automatycznie zwijany spryskiwacz reczny z funkcja odcinania wody i ptynna regulacja

strumienia
ClimaPlus® - pomiar wilgotnosci z procentowa doktadnoscia, 5-stopniowe ustawienia i regulacja.

Niezwykle skuteczne odprowadzanie wilgoci z komory z wykorzystaniem technologii podcisnienia,

umozliwiajace wypiekanie chrupigcych skorek.

Pokretta obstugi do wyboru trybow pracy, temperatury, temperatury rdzenia i ustawienia czasu.
Wyswietlanie informacji o koniecznosci odkamieniania.

Sterowany wg menu program odkamieniania.

ServiceDiagnose System (SDS) z automatycznym wyswietlaniem powiadomien serwisowych.
Rejestracja temperatury rdzenia z 1-punktowym pomiarem.

Cool Down do szybkiego i bezpiecznego schtadzania komory urzadzenia.

Nastawienie czasu godz./min.

Wysokowydajny generator pary z automatycznym poborem wody.

Automatyczne odprowadzanie kondensatu.

Dynamiczna cyrkulacja powietrza z wysokowydajnym kotem obracajacymi sie w dwa kierunki.
Whbudowany hamulec wirnika gwarancja najwyzszego bezpieczenstwa i szybkiej zmiany kierunku.
Odsrodkowe, nie wymagajace filtra odprowadzanie ttuszczu.

Drzwi urzadzenia z podwodjna szyba, wentylowana przestrzenig miedzy szybami i odchylang

wewnetrzng szyba (tatwe czyszczenie) z powtoka odbijajaca ciepto.
Bezdotykowy wytacznik drzwiowy.

Halogenowe oswietlenie komory z termoodpornym szktem Ceran.
Pozbawiona fug higieniczna komora robocza z zaokraglonymi narozami.

Stelaz ruchomy z obustronna blokada, wbudowanym pojemnikiem na skropliny, z oproznieniem,
podwaojnymi rolkami (2 z hamulcami/blokadami ruchu), srednica kotek 125 mm , wszystkie czesci

metalowe ze stali szlachetne.

Drzwi komory urzadzenia z wbudowanym mechanizmem uszczelniajagcym, zapobieggjacvm

wydostawaniu sie oparow podczas pracy bez stelaza ruchomego. Offline ]
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Obstugiwana jedna reka klamka z blokada i mozliwoscig zamykania poprzez zatrzasniecie drzwi.
Ztacze USB do transmisji danych HACCP na pamiec¢ USB albo tatwej aktualizacji oprogramowania.

Ogranicznik temperatury dla generatora pary i gorgcego powietrza.

Liczne wyposazenie opcjonalne i uzupetniajace min.:
Podtaczany na zewnatrz czujnik temperatury rdzenia.
Podtaczany na zewnatrz czujnik temperatury rdzenia Sous-Vide do gotowania prézniowego.

Gniazdo Ethernet, np. do korzystania z aplikacji RATIONAL Remote, oprogramowania komputerowego
RATIONAL ConnectedCooking, do integracji w systemy zarzadzania kuchniami i pobierania danych

HACCP.

Dostepne wersje pieca:
Zatadunek 20x GN2/1, model CMP202.

Zasilanie gazowe.

Dziat obstugi klientéw TANAKE
tel. (+48) 022 336 90 39 SHOWROOM i sklep stacjonarny
fax (+48) 022 336 90 09 ul. Putawska 426
02-884 Warszawa
Recepcja mazowieckie
tel. (+48) 022 336 90 00 Zobacz na mapie >
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TANAKE

W branzy wyposazenia obiektow gastronomicznych TANAKE jest firma rozpoznawana przez wielu
inwestorow. Dzigje sie tak gtownie w zwigzku z bardziej znaczacymi realizacjami (np. dla
miedzynarodowych sieci hotelowych). Mnigj znane sa drobnigjsze ze zrealizowanych przez nas projektow
a jest to liczna grupa uruchomionych kuchni.

© Copyright 2018 TANAKE
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